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Analizar a nivel genético los cultivares
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Fino aroma del cacao peruano

DESARROLLO DE CAPACIDADES

Promover la cata y evaluaciones sensoriales estandarizadas de
nivel internacional.

Brindar servicios y capacitaciones relacionados al manejo del

AnNi i ialx* . Y RNA-A P 2M1A-A .
ﬂproductor organico a nivel mundial Y cultivo, nutricion de suelos, analisis quimicos y analisis sensorial.
(4

productor a nivel sudamerica*

\ ¢ : ' Implementar en el 2018 |la primera Escuela de Chocolateria de
Estados Unidos y la Unién Europea & 2 BEE ciase mundial en el Perd

) Principales mercados de exportacion

*Organizacidn Internacional del Cacao | **Instituto Nacional de Estadistica e Informatica | **COMEX Peru

© Copyright - Disenado por Cienciactiva



